
ТЕХНИЧКА СПЕЦИФИКАЦИЈА
УСЛУГЕ РЕСТОРАНА СА МЕШОВИТОМ КУХИЊОМ
ХРАНА
назив артикла



јед.мере

количина

цена
ХЛАДНА ПРЕДЈЕЛА


100 грама

1     
говеђа пршута









-----------
+(маслинке, декорација )    
његушка пршута








----------- 
+ (маслинке, декорација )
свињска пршута









----------- 
+  (маслинке, декорација)
крашки врат









-----------  
+  (маслинке, декорација)
ПРЕДЈЕЛО



порција

1


-----------
шунка (мин. 20 грама),
кулен (мин. 20 грама),
пршута (3 врсте, мин. по 20 грама),
печеница (мин. 30 грама),
крашки врат (мин. 20 грама), 

кајмак, млади сир, парадајз свеж,
љута папричица, першун лист,
декорација, маслинке
ПОСНО ПРЕДЈЕЛО


порција

1


-----------
мин. 150-170 грама  

СИРЕВИ



порција

1 
фета сир



мин. 100 грама




-----------
+ декорација
српски сир



мин. 100 грама




-----------
+ декорација
кајмак




мин. 100 грама




-----------
+ декорација
качкаваљ



мин. 100 грама




-----------
+ декорација 
горгонзола



мин. 100 грама




-----------
+ декорација
маскарпоне



мин. 100 грама




-----------
+ декорација

назив артикла



јед.мере

количина

цена
ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА


порција

1
поховани качкаваљ


мин. 150 грама




-----------
 + тартар сос + декорација

шампињони на жару


мин. 300 грама




-----------
+ декорација
пуњени шампињони


мин. 300 грама




-----------
(пршута и качкаваљ)
поховане паприке


мин. 300 грама




-----------
+ декорација

паприке на кајмаку


мин. 300 грама




-----------
+ декорација
ролнице са рижом и павлаком

мин. 300 грама




-----------
пршута, крушка и сир


мин. 300 грама




-----------
на лиснатом  тесту
лазање са тиквицама и сиром

мин. 300 грама




-----------
пуњене тиквице
(интегрални пиринач и пршут) 

поховане палачинке са сиром

мин. 300 грама




-----------
+ декорација
сир у запеченим паприкама

мин. 300 грама




-----------
палачинке са блитвом и сиром

мин. 300 грама




-----------
резанци с броколијем


мин. 300 грама




-----------
пите




мин. 300 грама




-----------
(сир, месо, печурке, зеље)

вргањ у маслацу, меду и жуманцету






-----------


запечени парадајз








-----------
пуњен пилетином и качкаваљем
печене тиквице са сиром и јајима







-----------
тиквице са моцарелом и босиљком






-----------
СУПЕ И ЧОРБЕ


порција

1
јунећа чорба









-----------
супа










-----------
рибља чорба









-----------
потаж од поврћа









-----------
потаж од печурака








-----------
чорба са целером








-----------
чорба са броколијем








-----------
посна супа од поврћа








-----------
ГЛАВНА ЈЕЛА
назив артикла



јед.мере

количина

цена
ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ

порција

1
телећа натур шницла








-----------
(мин. 250 грама телећег меса,
200 грама мешаног варива +

500 грама потребних састојака) 
париска  шницла








-----------
(мин. 200 грама свињског меса,
250 грама мешаног варива +
500 грама потребних састојака)
бечка шницла



мин. 350 грама




-----------
мешани филе









----------- 

(мин. 200 грама три врсте различито
припремљеног меса, 150 грама мешаног
варива + 450 грама потребних састојака –
тартар сос, сир, јаја, кајмак и др) 

бифтек на жару



мин. 350 грама




-----------
(прилог поврће) 
гратинирани комадићи бифтека







-----------
у сосу од вргања 

медаљони у сосу од печурака

мин. 300 грама




-----------
медаљони у његушкој пршути

мин. 300 грама




-----------
и сосу од павлаке и вина

пуњени медаљони


мин. 300 грама




-----------
(пршут, сир и маслац)
маринирани свињскиодресци

300 грама




-----------
бифтек у карију



мин. 300 грама




-----------
карађорђева шницла


мин. 350 грама




-----------
(вешалица, кајмак) 

пуњена вешалица


мин. 350 грама




-----------
(шунка и качкаваљ) 

стек




мин. 350 грама




-----------
(вешалица, шунка, шампињони)

натур шницла (лас каре, поврће)

мин. 300 грама




-----------
ролована јунетина


мин. 300 грама




-----------
(прилог поврће)
телетина на млинцима


 мин. 300 грама




-----------
у сосу од печурака

пуњени свињски филе са поврћем
мин. 300 грама




-----------
свињски филе са сувим шљивама

300 грама




-----------
свињска ребра са медом,


мин. 500 грама




-----------
жалфијом и сланином 

телећа пуњена шницла са прилогом
мин. 350 грама




-----------
јунећи стек са прилогом


мин. 350 грама




-----------
јунећи одресци



300 грама




-----------
у црном вину и рузмарину

јунетина у сусаму


300 грама




-----------
јунетина са преливом од бадема

300 грама




-----------
назив артикла



јед.мере

количина

цена
СПЕЦИЈАЛИТЕТИ


порција

1
СА РОШТИЉА
ћевапи




мин. 300 грама




-----------
(млевено месо, поврће, зачини)

ћевапи на кајмаку


мин. 350 грама




-----------
(млевено месо, поврће, зачини, кајмак) 

пљескавица



мин. 300 грама




-----------
(млевено месо, поврће, зачини)
пљескавица на кајмаку


мин. 350 грама




-----------
(млевено месо, поврће, зачини, кајмак)

свињска ћулбастија


мин. 300 грама




-----------
(свињски бут, поврће)
димљени свињски врат


мин. 300 грама




-----------
(прилог поврће)
свињска вешалица


мин. 300 грама




-----------
(лас каре, поврће)
пилећи ражњићи


мин. 300 грама




-----------
(пилећи филе, сланина, поврће) 
пилетина са јогуртом и маринадом
мин. 300 грама




----------- 

пилећи филе са тиквицама

мин. 300 грама




-----------
пилећи филе на жару


мин. 300 грама




-----------
(прилог поврће)
пилећи филе



мин. 300 грама




-----------
у сосу од четри врсте сира
пилетина са пистаћима


мин. 300 грама




-----------
пилећи батаци



мин. 300 грама




-----------
у сосу од киселих краставаца

кисело слатка пилетина


мин. 300 грама




----------- 

пуњени пилећи филе


мин. 350 грама




-----------
(качкаваљ, шунка, поврће)    
пилећи батак



мин. 300 грама




----------- 

(прилог поврће)
ролована похована пилетина







-----------
пуњени пилећи батак 


мин. 350 грама




-----------
(качкаваљ, шунка, поврће)
ћуреће груди у сосу од павлаке

мин. 300 грама




----------- 

са лимуном и тиквицама 

(прилог таљателе са спанаћем)

ћуреће ролнице са блитвом

мин. 300 грама




-----------
ћурећи филе на жару


мин. 300 грама




-----------
телећи ражњићи



мин. 300 грама




-----------
назив артикла



јед.мере

количина

цена
ПЕЧЕЊЕ



порција

1
прасеће печење



мин. 300 грама




-----------
јагњеће печење



мин. 300 грама




-----------
јагњетина испод сача


мин. 400 грама




----------- 

(јагњетина, поврће)
телетина испод сача


мин. 400 грама




-----------
(телетина, поврће)
јагњећи котлет



мин. 300 грама




-----------
са панчетом и моцарелом
РИБА




порција

1
пастрмка на жару


мин. 350 грама




-----------
(прилог кромпир)
лигње на жару



мин. 300 грама




-----------
(прилог поврће)
бранцин 1 кг









----------- 

(прилог далматинска гарнитура)

САЛАТЕ



порција

1
зелена салата



мин. 150 грама




-----------
рукола, чери



 мин. 150 грама




-----------
свеж купус



мин. 150 грама




----------- 

цвекла




мин. 130 грама




----------- 

витаминска салата


мин. 150 грама




----------- 

мимоза салата



мин. 150 грама




----------- 

салата са макаронама и пршутом

мин. 150 грама




-----------
салата од морских плодова

мин. 150 грама




----------- 

парадајз салата



мин. 200 грама




-----------
краставац салата



мин. 200 грама




----------- 

српска салата



мин. 200 грама




-----------
шопска салата



мин. 250 грама




----------- 

грчка салата



мин. 300 грама




-----------
белолучена паприка


мин. 200 грама




-----------
љуте папричице (свеже)


1 ком.





-----------
љуте папричице (печене у уљу)

1 ком.





-----------
назив артикла



јед.мере

количина

цена
ПИЦЕ







1
Маргарита



Ø 22 / Ø 33




-----------
Вегетеријана



Ø 22 / Ø 33




-----------
Каприћоза



Ø 22 / Ø 33




-----------
Калцона



Ø 22 / Ø 33




-----------
ПАСТЕ И РИЖОТА 


порција

1
рижото са морским плодовима







-----------
рижото са пилетином и поврћем







-----------
таљателе са пилетином








-----------
таљателе са 4 врсте сира








-----------
шпагети Болоњезе








-----------
шпагети Карбонаре








-----------
паста са ћуретином и димљеним сиром






-----------
таљателе са вргањима








-----------
рижото са поврћем








-----------
ПОСЛАСТИЦЕ


порција

1
палачинке 









-----------
(џем, ораси, џоколада,
плазма, еурокрем )
свеже воће









-----------
сува пита









-----------
ораснице









-----------
баклава










-----------
колач










-----------
воћна торта







-----------
чоколадна торта







-----------
сладолед









-----------
жито са шлагом









-----------
воћни купови









-----------
ПЕЦИВА
лепиња










-----------
кукурузне лепиње








-----------
хлеб (бели,црни)








-----------
ражани хлеб









-----------
ражане лепиње









-----------
интегрални хлеб









-----------
проја










-----------
ПИЋЕ
назив артикла



јед.мере

количина

цена
АПЕРИТИВ
(жестока пића, коњак, бренди,
ракије, вотке, ликери)
вермут 0.1



ком.


1


-----------
мартини 0.1



ком.


1


-----------
кампари битер 0.03


ком.


1


-----------
Горки лист 0.03



ком.


1


-----------
Jagermeister 0.03



ком.


1


-----------
рум домаћи 0.03



ком.


1


-----------
домаћа вотка



ком.


1


-----------
Smirnoff вотка



ком.


1


-----------
Ballantines 0.03



ком.


1


-----------
Johnnie Walker 0.03


ком.


1


-----------
Jack Daniels 0.03



ком.


1


-----------
Chivas regal 0.03



ком.


1


-----------
вињак Рубин 0.03


ком.


1


-----------
Hennessu 0.03



ком.


1


-----------
лозова ракија 0.03


ком.


1


-----------
Гружанска нит 0.03


ком.


1


-----------
кајсијевача 0.03



ком.


1


----------- 
виљамовка 0.03



ком.


1


-----------
дуња ракија 0.03



ком.


1


-----------
линцура 0.03



ком.


1


-----------
Жута оса 0.03



ком.


1


-----------
Бела оса 0.03



ком.


1


-----------
Baileus 0.03



ком.


1


-----------
текила 0.03



ком.


1


-----------
ПИВО
Јелен пиво 0.33/0.5


ком.


1


-----------
Лав пиво 0.33/0.5


ком.


1


-----------
Зајечарско 0.33/0.5


ком.


1


-----------
Heineken 0.4



ком.


1


-----------
Туборг 0.33



ком.


1


-----------
Никшићко 0.33



ком.


1


-----------
точено светло 0.33/0.5


ком.


1


-----------
точено тамно 0.33/0.5


ком.


1


-----------
назив артикла



јед.мере

количина

цена
СОКОВИ
кока кола 1/1



ком.


1


-----------
фанта 1/1



ком.


1


-----------
воћни сокови 1/1


ком.


1


-----------
лимунада 0.2



ком.


1


-----------
цеђена поморанџа 0.2


ком.


1


-----------
воћни сокови 0.2


ком.


1


-----------
ледени чај 0.2/0.5


ком.


1


-----------
кока кола 0.25



ком.


1


-----------
фанта 0.25



ком.


1


-----------
Schweppes 0.25



ком.


1


-----------
Sprite 0.25



ком.


1


-----------
битер лемон 0.25


ком.


1


-----------
парадајз сок 0.2



ком.


1


-----------
кокта 0.25



ком.


1


-----------
МИНЕРАЛНЕ ВОДЕ
минерална вода (газирана ) 1/1

ком.


1


-----------
негазирана вода  1/1


ком.


1


-----------
минерална вода (газирана) 0.25/0.33
ком.


1


-----------
негазирана вода 0.2 /0.33


ком.


1


-----------
ТОПЛИ И ХЛАДНИ НАПИЦИ
кафа домаћа



ком.


1


-----------
еспресо




ком.


1


-----------
еспресо са млеком


ком.


1


-----------
еспресо са шлагом


ком.


1


-----------
макијато



ком.


1


-----------
нес кафа



ком.


1


-----------
капућино



ком.


1


-----------
топла чоколада



ком.


1


-----------
кувана ракија



ком.


1


-----------
кувано вино



ком.


1


-----------
чај




ком.


1


-----------
фрапе




ком.


1


-----------
назив артикла



јед.мере

количина

цена
ВИНА                                        
Смедеревка Тиквеш 0.75


ком.


1


-----------
Chardonnau Радовановић 0.75

ком.


1


-----------
Харизма Александровић 0.75

ком.


1


-----------
Крстач плантаже 0.75


ком.


1


-----------
Тамњаника 0.75



ком.


1


-----------
Triumph Александровић 0.75

ком.


1


-----------
Chardonnau 0.187


ком.


1


-----------
Розе Радовановић 0.75


ком.


1


-----------
Розе Рубин 0.75



ком.


1


-----------
Розе Тиквеш 0.75


ком.


1


-----------
Варијанта Александровић 0.75

ком.


1


-----------
Розе Плантаже 0.187


ком.


1


-----------
Вранац Рубин 0.75


ком.


1


-----------
Вранац Плантаже 0.75


ком.


1


-----------
Блатина 0.75



ком.


1


-----------
Аурелиус Ковачевић 0.75

ком.


1


-----------
Cabernet Sauvignon Радовановић 0.75
ком.


1


-----------
Регент Александровић 0.75

ком.


1


-----------
Вранац pro corde 0.75


ком.


1


-----------
Вранац Плантаже 0.187


ком.


1


-----------
НАПОМЕНА: 

Удаљеност објекта не сме прелазити 3 километра од седишта Наручиоца услуге.

Цену без ПДВ-а дати по особи за све врсте тражених услуга.
Објекат мора имати на располагању :

                         -
паркинг простор 

                         -
гардеробу

                         -
салон затвореног типа

· ресторански део до 100 места
Блок столови (по потреби), инвентар за сваки ганг у зависности од договореног менија, чаше за воду, бело вино, црно вино, шампањац, пепељара за сваког госта (по потреби), платнене салвете, професионално угоститељско особље (конобар + помоћни конобар на 6 гостију), коришћење услуга одмах након резервације, посебна просторија за непушаче.

· ресторански део до 40 места (сепаре салон затвореног типа)
Сто по потреби, инвентар за сваки ганг у зависности од менија, комплет чаше (вода, аперитив, бело вино, црно вино, шампањац) пепељара за сваког госта, платнене салвете, професионално угоститељско особље (конобар + помоћни конобар на 6 гостију), коришћење услуга одмах након резервације.
· ресторански део до 30 места (сепаре салон затвореног типа)  
Столови по потреби, инвентар за сваки ганг у зависности од менија, комплет чаше (вода, аперитив, бело вино, црно вино, шампањац) пепељара за сваког госта, платнене салвете, професионално угоститељско  особље (конобар + помоћни конобар на 6 гостију), коришћење услуга одмах након резервације
Обзиром да се ради о набавци ресторанских услуга чију је разноликост немогуће прецизно дефинисати и предвидети на годишњем нивоу, Наручилац задржава право да користи и услуге ресторана које нису наведене у спецификацији, а чије цене не могу бити веће од цена у важећем ценовнику и на коју писмену сагласност даје овлашћено лице Наручиоца.         


